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Geisenheimer Hochschule ist Fairtrade-University

Als 30. Institution im Kreis und als 43. Universitiit erhielt der Campus das Zertifikat

Geisenheim. (sf) — Gro3e Freude am
vergangenen Mittwoch an der Geisen-
heimer Hochschule: Im Rahmen einer
Feierstunde gab es ganz offiziell die
Zertifizierungsurkunde zur Fairtrade-
University. Damit sei der Geisenhei-
mer Campus im Rheingau-Taunus-
Kreis die 30. Institution unter Fairtrade
zertifizierten Schulen, Kirchen, Kin-
dergérten und Kommunen mit einem
Fair-Trade-Siegel, freute sich Landrat
Frank Kilian, der zu der Feier gekom-
men war. Bundesweit sei die Hoch-
schule Geisenheim die 43. Universi-
tat, die Fairtrade zertifiziert ist —

Hessen nur noch die Frankfurt Univer-
sity of Applied Sciences, erklarte

Heinz Fuchs. Der frihere Vorstands-
und Aufsichtsratschef von Fairtrade
Deutschland hatte die ehrenvolle Auf-
gabe Ubernommen, die Urkunde zu
Ubergeben. Beide Festredner und
auch Hausherr Hans Reiner Schultz
dankten vor allem der Geisenheimer
Lenkungsgruppe, die es geschafft
habe, das Fairtrade-Zertifikat flir die
Hochschule zu bekommen. Die Grup-
pe, die aus Mitgliedern aus For-
schung, Lehre und aus der Studen-
tenschaft selbst besteht, hatte sich
trotz der Pandemie in den beiden letz-
ten Jahren viel Arbeit gemacht, damit
es zu der Feierstunde am Mittwoch
kommen konnte. Genau beleuchtet

wurde diese Vorgehensweise von Ta-
bea Dietrich: erst vor einem Jahr zu
der Lenkungsgruppe gekommen,
zeigte sie in einer Powerpoint-Présen-
tation den Weg nach, den man fur das
Vorhaben an der Geisenheimer Hoch-
schule genommen hatte: ,Die Ur-
spriinge liegen in einem Studieren-
denprojekt mit den Wissenschaftlerin-
nen Judith Kreyenschmidt und Han-
nah John an der Spitze. Im November
2020 folgten die nétigen Beschlusse,
die im August 2022 in die letztlich er-
folgreiche Bewerbung mindeten.
Lange Zeit dominierten aufgrund der

Fortsetzung auf Seite 2

,Klassik am Mittag” am Hattenheimer Weinfass

Hattenheim. (chk) — Neapolitanisch,
romantisch und melodiés: Mit ,O sole
mio“ starteten Elizabeth und Alex
Winn am Hattenheimer Fass in das
Programm ,Klassik am Mittag“.

In ,Klassik am Mittag“ préasentierte
Geschaftsfihrer Norbert Statzner von

,Concerto Classico“ in Kooperation
mit dem Weingut Kaufmann neben
Alex und Elizabeth Winn noch eine
neue Sangerin — die Sopranistin Virgi-
nia Mims, die im ersten Teil als Solistin
brillierte. Auch die Sopranistin Eliza-
beth Winn, die vor ihrer Heirat unter

dem Namen Elizabeth Magnor be-
kannt war, préasentierte sich in Best-
form als Solistin.

Alle drei, so auch Bariton Alex Winn
durften sowohl solistisch wie auch als
Duo oder Trio glanzen.
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Die Markusbldser umrahmten den Empfang: Katharina Moos, Wolfgang

und Florian Miiller und Harald Zerbe.

vielen Punkten ihr erster Ansprech-
partner und verlasslicher Partner, der
sich mit ihr Uber neue Erkenntnisse
oder Entdeckungen freue. Nur durch
das ehrenamtliche Engagement der
Autorinnen und Autoren, der Lektoren
und Korrekturleser ihrer Beitrage — Dr.
Hans-Jirgen Molsberger und Dr.
Hans-Michael Crass — der Layouterin
Miriam Pohl sowie durch Spenderin-
nen und Spender habe die Festschrift
finanziell gestemmt und realisiert wer-
den kénnen. Beim Empfang im Pfarr-
zentrum konnte das Buch fur 29 Euro
erworben werden.

,Ist das Kunst?*“

Nach einer musikalischen Einlage der
Markusbléaser stellte Stefan Moos in
seinem Kurzvortrag ein Erbacher
Fundstliick aus dem Pfarrhaus vor,
eine sogenannte ,Beweinung Christi*,
die Jesus mit Maria und Johannes
zeigt. Anhand von zahlreichen Bil-
dern, die er zusammengetragen hatte,
ging er der Frage nach, ob dieses
Werk moglicherweise sogar von Til-
man Riemenschneider sein kénne

und kam zum Schluss, dass der Gips-
abdruck auf die Beweinung von Rie-
menschneider zurliick gehe, wie der
Wirzburger Bildhauer Josef Semmel-
mayer sie angefertigt hatte. ,Von der
Zeit her wlrde es passen®, sagte Ste-
fan Moos. ,Das Pfarrhaus wurde 1901
gebaut und vielleicht hat sich der da-
malige Pfarrer noch ein Ausstattungs-
stlick dafir gekauft, was aber nicht
dokumentiert ist.“ Nun stelle sich zu
der Nachbildung der ,Beweinung“ die
Frage: ,Ist das Kunst oder kann es
weg?“ Die Frage beantwortete er so:
LEs ist vielleicht keine Kunst, aber ich
bin nicht der Meinung, dass es weg
kann. Wir sollten einen Platz dafur in
der Kirche finden.”

Im nachfolgenden Vortrag ging Barba-
ra Salomon-Liebeck auf die Erbacher
Bevélkerung zur Zeit der Kirchener-
weiterung ein und schilderte detail-
liert, aus welchen Quellen sie ihre
Zahlen gewonnen hat, zeigte im Zeit-
verlauf Hochzeiten, Taufen und Todes-
falle, die allerdings nicht Iickenlos vor-
lagen. Man kénne davon ausgehen,
dass Erbach zu Beginn des 18. Jahr-
hunderts 600 Seelen gehabt habe.

,Schon wie der junge Frihling”
Virginia Mims, Elizabeth und Alexander Winn priisentierten , Klassik am Mittag”

Hattenheim. (chk) — Neapolitanisch,
romantisch und melodiés: Mit ,,O sole
mio“ starteten Elizabeth und Alex
Winn am Hattenheimer Fass in das
Programm ,Klassik am Mittag“ und sie
hatten ihr knapp drei Wochen altes
Baby dabei. Die frisch gebackene
Mutter hatte sich ihr Téchterchen in ei-
nem Tragetuch auf den Bauch gebun-
den und mit Ohrschultzern versehen.
Dem Baby schien es zu gefallen —und
dem Publikum auch.

In ,Klassik am Mittag“ prasentierte
Geschéftsflhrer Norbert Statzner von
,concerto Classico” in Kooperation
mit dem Weingut Kaufmann neben
Alex und Elizabeth Winn noch eine
neue Sangerin — die Sopranistin Virgi-
nia Mims, die im ersten Teil als Solistin
brillierte mit ,Quel guardo il cavaliere”
aus der Oper ,Don Pasquale“ von
Gaetano Donizetti. Auch die Sopranis-

Beim Umtrunk zum Empfang hatten die Géste Gelegenheit, miteinander
ins Gesprédch zu kommen.

Nach dem 30-jahrigen Krieg habe
man schon Plane fiir eine Kirchener-
weiterung gehabt, doch durch einen
Malaria-Ausbruch um 1688, dem zahl-
reiche Menschen zum Opfer fielen,
héatten sich die Plane weiter verscho-
ben, bis die Kirchenerweiterung in Er-
bach — das damals zum durchweg ka-
tholischen Kurmainz gehodrte — auf-
grund der Einwohnerzahl 1721 bis
1723 durchgefihrt worden sei.

Im letzten Kurzvortrag stellte Doris
Moos mittels einer PowerPoint-Pra-
sentation ,Kurioses und Besonderhei-
ten“ der Erbacher Geschichte vor. Da-
bei ging es unter anderem um Streite-
reien der Erbacher mit dem Kloster
Eberbach, aber auch um den royalen
Glanz, den die protestantische Prin-
zessin Marianne von PreuBBen aus-
strahlte und den ihr Sohn und ihr En-
kel, Prinz Albrecht und Prinz Heinrich,
auch noch bei Besuchen nach ihrem
Tod nach Erbach brachten. Nach
ihrem Tod wurde in Erbach auch noch
Kaisers Geburtstag gefeiert, wie Do-
kumente aus dem Jahr 1900 belegen.
Die von Prinzessin Marianne gegrin-
dete ,Real- und héhere Téchterschule

ErEop

Das Publikum wusste das relativ gute Friihlingswetter, erlesene Weine, an-
mutige Musik und das besondere Ambiente am Rhein zu schétzen.

zu Erbach am Rhein“ hatte diesen fei-
erlichen ,Actus“ im Saal des Hotels
zum Engel organisiert.

Als 1897 ein evangelischer Kandidat,
Eduard von Oetinger, Biurgermeister
werden wollte, schrieb Karl Pehl als
seuer Freund und Seelsorger” an
seine katholische Gemeinde: ,Ein pro-
testantischer Blurgermeister ... L&sst
sich das mit eurem katholischen Be-
wusstsein vereinbaren? Nein! Wer die
katholische Ehre seiner Gemeinde
wahren und verteidigen will, dessen
héchster und erster Grundsatz muss
sein: Niemand anders als ein Katholik
soll unser Blrgermeister sein. Des-
halb wéhlet einen katholischen Bur-
germeister!” Die Erbacher lieBen sich
davon nicht beeindrucken und wahl-
ten Eduard von Oetinger zum Burger-
meister, der zwei Jahre spéter starb.
»Zum Gliick haben wir solche Konflikte
heute nicht mehr*, sagte Doris Moos,
die sich freute, dass auch Pfarrerin
Stella Schu zum Empfang kam und
sie ihr die Festschrift als Geschenk an
die Triangelis-Gemeinde Uberreichen
konnte.

tin Elizabeth Winn, die vor ihrer Heirat
unter dem Namen Elizabeth Magnor
bekannt war, prasentierte sich so kur-
ze Zeit nach der Geburt ihrer Tochter
in Bestform als Solistin. Alle drei, so
auch Alex Winn, Bariton und frisch ge-
backener Vater, durften sowohl solis-
tisch wie auch als Duo oder Trio glan-
zen. Nach der italienischen Klassik
folgte deutsche Klassik mit Stlicken
wie ,Lippen schweigen“ aus der ,Lus-
tigen Witwe“ von Franz Lehar, das sie
als Trio prasentierten.

,Gute Laune flr Frihling und Wein“
hief3 der dritte Block — und das passte
bestens zum relativ freundlichen Frih-
lingswetter zwischen dem Hattenhei-
mer Weinfass und dem Rhein. Ein ent-
spanntes und aufmerksames Publi-
kum genoss die Musik, den Wein und
die Atmosphéare am Fluss, wo Radfah-
rer und Wanderer auf dem Leinpfad
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unterwegs waren und Schiffe auf dem
Rhein  geméchlich  vorbeiglitten.
»Schitt die Sorgen in ein Glaschen
Wein®, ,Schén wie der junge Frihling”
und ,Brindisi“ aus Verdis ,La Traviata“
waren die ,Gute-Laune-Lieder, bevor
Virginia Mims, Alex und Elizabeth
Winn sich und dem Publikum eine
Pause génnten.

Mit Musicals, Pop und Country ging es
weiter. Alle drei bewiesen, dass man
als ausgebildeter klassischer Sanger
oder Séngerin auch populare Songs
mitreiBend interpretieren kann, bei-
spielsweise ~ Virgina Mims  mit
»Dancing Queen* von Abba, Elizabeth
Winn mit ,Here We Go Again“von Ca-
role King und Alex Winn mit ,Ring Of
Fire“ von Johnny Cash. Bei diesem
und einigen anderen Stiicken beglei-
tete er sich auf der Gitarre. Nach je-
dem Song spendete das Publikum
Beifall, und nach dem gemeinsam vor-
getragenen letzten Stick, ,Country

@

Alex Winn, Elizabeth Winn mit Baby und Virginia Mims présentierten sich
als ausdrucksstarke Solisten und als harmonisches Trio.

Road” von John Denver, folgten lang-
anhaltender Applaus und Rufe nach
Zugabe. Die war in gewisser Weise
schon eingeplant, denn damit schloss
sich der Kreis zu dem Opener ,,O sole
mio“ von Eduardo di Capua — doch
nun in der englischsprachigen Versi-
on, die durch Elvis Presley weltbe-
rihmt wurde: ,It's Now Or Never“. Das
Trio ,sonnte“ sich danach im stirmi-
schen Beifall des Publikums und ver-
sprach, am 16. Juli wieder ans Hatten-
heimer Fass zu ,Klassik am Mittag“ zu
kommen.

Wolfgang Drobeck einer der Zuhérer
und GenieBer des Open-Air-Konzerts
sprach vermutlich vielen anderen aus
dem Herzen: ,Das Ambiente mit Blick
auf die 'Nordsee’ und die Musik mit
Wechsel von Klassik zu Pop und
Country, die Professionelle aus der
Oper hier bieten, ist einfach etwas Be-
sonderes — und auch, dass ein fast
neugeborenes Baby dabei ist.”

+Wilde Waldkiche” aus Lowenzahn und Tunnennadeln
Waldtherapeutin Sigrid Schwarz leitete Kinder an, , Superfood” aus Wildkrdutern herzustellen

~Wilde Waldkiiche” pra-
sentierten 14 Kinder am letzten
Tag der Osterferien in der Me-
diathek - und da gab es nicht
nur etwas zu sehen, sondern
auch etwas zu schmecken, bei-
spielsweise Giersch-Pesto,
Wildkrauter-Frihlingsquark,
Buchen-Frischkase, siifie
Energie-Ballchen mit getrock-
neten und fein gemahlenen
Tannennadeln, Frihjahr-
Smoothies mit Ganseblumchen,
Léwenzahnbléattern und Brenn-
nesseln oder Krauter-Limonade
aus Quellwasser und ver-
schiedenen Wildkrauterbliten.
Ein paar weitere Zutaten
waren Orange, Zitrone, Honig,
Apfel, und bei den pikanten
Speisen Ol, Salz und Pfeffer.

Eltville. (chk) —,Oh, wie lecker!”, stell-
ten einige Gaste fest — Uberwiegend
Eltern, GroBeltern und Geschwister
der Kinder — als sie nach der Prasen-
tation die Delikatessen aus der ,wil-
den Waldkiche® kosten durften. Doch
zuvor erzahlten die Kinder, was sie mit
Workshop-Leiterin ~ Sigrid Schwarz
und Mediatheks-Mitarbeiterin Sybille
Léschner in den letzten finf Tagen
Langestellt“ hatten. An vier Tagen war
die Gruppe in den Waldern in der Um-
gebung von Eltville unterwegs, hat
Krauter und Bliten gesammelt und
Quellwasser abgefllt — alles unter der
Anleitung von Sigrid Schwarz, die als
Waldtherapeutin und Land-Art-Klnst-
lerin tatig ist, stets begleitet und be-
treut von Sybille Ldschner. ,In der
Waldkuche steht das achtsame Ken-
nenlernen von Natur- und Waldkrau-
tern im Mittelpunkt. Behutsam haben
wir Knospen, Bliten, Baum- und
Krautblatter gesammelt, aus denen
wir vitamin- und mineralstoffreiche
Nahrungsmittel herstellt haben,“ er-
klarte Sigrid Schwarz. ,Wir haben da-
durch die naturliche Kraft des wilden

Stolz présentierten die Kinder die Ergebnisse der ,,wilden Waldkiiche” und
berichteten, was sie an den fiinf Workshop-Tagen unternommen hatten.
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Laura, Anna, Luna und Liv boten die wilden Delikatessen zum Verkosten an.

und regionalen 'Superfoods’ kennen-
gelernt.“ Auch den Umgang mit einem
Mérser und einfache Grundtechniken
zur Herstellung der Speisen brachte
sie den Kindern nahe.

Wie schon in friheren Workshops ist
es ihr gelungen, durch das gemeinsa-
me Entdecken und Sammeln von
Pflanzen eine Verbundenheit mit dem
Wald und der Gruppe herzustellen
und Okologische Themen, wie zum

Léschner

Sybille
Schwarz haben in finf Tagen ein
starkes Programm mit den Kindern
durchgefiihrt.

und  Sigrid

Beispiel den Umgang mit Ressour-
cen, in den Mittelpunkt zu stellen. Was
die Kinder bei der Présentation selbst
erzahlten, zeigte, dass das Zubereiten
und Herstellen der Speisen aus der
,wilden Waldkiche“ ihre Neugier ge-
weckt und ihre Kreativitdt gefoérdert
hatte. Auch Sybille Léschner versi-
cherte, dass ihr die Begleitung des
Workshops und das Zusammenwir-



